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CLOS COQUET ROUGE

Lassen Sie sich tiberraschen...

Farbe: Rot

Rebsorten: 47% Grenache, 45% Carignan, 8% Mourvedre
Herkunftsbezeichnung: AOP Cotes de Provence

Format(e): 75 cl

Jahrgang: 2022
Produktion: 1188 Flaschen
EU-Bio-Landwirtschaft

TERROIR

Die Weinberge liegen auf
einem Plateau aus Orthogneis
in einer Hohe von 200 Metern,
was einen gut durchléssigen
und mineralischen Boden
bietet.

WEINBAU

Bodenbearbeitung mit unseren
Kaltblutpferden. Einfiihrung
einer pflanzlichen Deckung in
jeder zweiten Reihe. Das Alter
der Rebstocke variiert von 5 bis
50 Jahren. Unser Ertrag betragt
25 hl/ha, was eine gute
Konzentration der Beeren
gewihrleistet.

WEINLESE

Unsere Weinlese wird vollstandig
von Hand durchgefiihrt und in

Kisten  gesammelt, um die
Integritat der Frucht zu erhalten.
Grenache und Mourvedre
wurden am 7.  September

geerntet, der Carignan am 12.
September, wodurch jeder
Rebsorte ermdoglicht wurde, ihre
optimale Reife zu erreichen.
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VINIFIKATION

Wir haben die Stiele der Carignan-
Trauben behalten, um an Struktur
und Frische zu gewinnen.
Ausschlieflich einheimische Hefen
wurden verwendet. Der Wein
wurde in einer traditionellen 50-
Liter-Holzkelter gepresst und dann
10 Monate lang in Halbstiicken
und Barriques aus dem Jahr 2018
ausgebaut. Abgefillt am 17.
Februar 2024.

VERKOSTUNG

Dieser Wein zeigt eine grof3e
Geschmeidigkeit mit schénen Noten
von Lakritze, Pflaume und Cassis. Er
entfaltet sich am besten bei einer
Serviertemperatur zwischen 18 und
20°C. Reifepotenzial: 10 Jahren.

ANALYSEN

Alkohol: 13°
Restzucker: < 0,4 g/l
Fliichtige Séure: 0,60 g/L
Gesamt SO2: 22 mg/L
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Clos Max Grenzwert Max

Coquet : fiir Bio-Rotwein:  Grenzwert
22 mg/L 100 mg/L fiir Rotwein




